weingut genheimer kiltz

der dicke konig

Herkunft
Nahe

Boden
Rotliegendes, Sandstein Verwitterungsboden aus dem Perm,
Wistenklima

Jahrgang
2018

Ertrag
@ 60 hl/ha

Weinausbau
100% grof3es Holzfass

Weinbeschreibung

Aus einer kleinen, feinen Ernte unseres Regent-Weinberges ist
der dicke Kdnig entstanden. Durch seine 24-monatige Lagerung
im grof3en Holzfass ist unser Kénig zu einem Wein mit toller
Dichte, geschmeidigen Tanninen und viel Frucht herangereift.
Seine leichte SUf3e verspricht viel Trinkspaf3!

Speiseempfehlung
Passend zu Desserts, kraftige Kasesorten (z.B. Gorgonzola)

Trinktemperatur
14-16 °C

Alkoholgehalt
13,5 Vol. %

Restzucker
16,0 g/l

Saure
5,1/l
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