
J A H R G A N G: 2020

S O R T E: Weißburgunder

H E R K U N F T: Wagram

B O D E N A R T: 100% Lössboden

A L K O H O L: 12,5%vol

S Ä U R E: 6,6g/l

R E S T Z U C K E R: 3,3g/l

E R N T E Z E I T P U N K T: 24., 30.September & 6.Oktober 2020

E R H Ä L T L I C H E   G R Ö S S E N: 0,75l & 1,5l

L A G E R F Ä H I G K E I T: mindestens 5 Jahre

P A S S T   Z U: sehr universell einsetzbar zu pikanten Gerichten

V I N I F I Z I E R U N G: pysiologisch reife Weißburgunder Trauben, gerebelt und nach 12h
Maischestandzeit schonend gepresst, teilweise spontan, teilweise mit Reinzuchthefe im
Stahltank vergoren, sur lie

W E I N B E S C H R E I B U N G: Der Wagramliebling. Gewachsen am Löss. Oft im Schatten, doch mit
ungeahnter Strahlkraft. Kühle Eleganz in Zeiten der Hitze. Klassische Burgunderstilistik mit
feiner Säure. Unsere Zukunft und schon heute einer unserer Leuchttürme.

B E W E R T U N G E N   &   A U S Z E I C H N U N G E N : * Gault & Millau Weinguide: 17 Punkte
* wein.pur: 90 Punkte


