Valpolicella DOC Superiore

Lage: Eigene Lagen, Ostlches Valpolicella

Alter der Rebstocke: 20 Jahre

Stockdichte: 3.000 per Hektar

Ausrichtung: Sid, Sud-West

Boden: Lehm, Kalk

Rebsorte (n): Corvina, Corvinone, Rondinella und weitere

lokale Rebsorten

Ausbau: Nach einer sorgfaltigen Selektion im Weinberg,
werden die Trauben in schmalen Kisten
geerntet und werden fiir eine kurze Zeit
getrocknet. Nach der ersten Pressung wird der
Most 3-4 Tage mazeriert und taglich eine
Batonnage durchgefiihrt. Vergoren wird dann
temperaturkontrolliert im Edelstahltank. Im
Anschlul} erfolgt die malolaktische Garung
bevor der Wein 1 Jahr im franzdsischen
Holzfass und danach im Edelstahltank reift.

Daten:

Alkohol: 13,50 %

Zucker: 4,50 gr/l

Saure: 6,00 gr/I

Beschreibung: Dieser Valpolicella zeigt eine starke Verbindung

zum traditionellen Terroir und der Region,
weisst aber durch seine Stilistik auch klar in
Richtung Zukunft. Zuganglich, weich, rund und
elegant. Aromen von kleinen roten Beeren,
Blaubeeren, Holz, sowie ein leicht siiliche
orientalische Wiirze. Die Tannine sind kraftig
und deutlich spiirbar, trotzdem nicht
aufdringlich. Der Wein ist gut balanciert was ihn
sehr elegant macht und ihm eine gute
Alterungsstruktur gibt. Er passt sehr gut zu
gegrilltem Fleisch, frisch aufgeschnittenem
Schinken & Salami und mittelaltem Kase.
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