
 

 

 

 

 

Valpolicella DOC Superiore  

 

 

 

 

 

Lage:   Eigene Lagen, östlches Valpolicella 

Alter der Rebstöcke: 20 Jahre 

Stockdichte:  3.000 per Hektar  

Ausrichtung:  Süd, Süd-West 

Böden:   Lehm, Kalk  

Rebsorte (n): Corvina, Corvinone, Rondinella und weitere 

lokale Rebsorten  

Ausbau: Nach einer sorgfältigen Selektion  im Weinberg, 

werden die Trauben in schmalen Kisten 

geerntet und werden für eine kurze Zeit 

getrocknet. Nach der ersten Pressung wird der 

Most 3-4 Tage mazeriert und täglich eine 

Batonnage durchgeführt. Vergoren wird dann 

temperaturkontrolliert im Edelstahltank. Im 

Anschluß erfolgt die malolaktische Gärung 

bevor der Wein 1 Jahr im französischen 

Holzfass und danach im Edelstahltank reift.  

Daten:  

Alkohol: 13,50 % 

Zucker: 4,50 gr/l 

Säure: 6,00 gr/l 

Beschreibung: Dieser Valpolicella zeigt eine starke Verbindung 

zum traditionellen Terroir und der Region, 

weisst aber durch seine Stilistik auch klar in 

Richtung Zukunft. Zugänglich, weich, rund und 

elegant. Aromen von kleinen roten Beeren, 

Blaubeeren, Holz, sowie ein leicht süßliche 

orientalische Würze. Die Tannine sind kräftig 

und deutlich spürbar, trotzdem nicht 

aufdringlich. Der Wein ist gut balanciert was ihn 

sehr elegant macht und ihm eine gute 

Alterungsstruktur gibt. Er passt sehr gut zu 

gegrilltem Fleisch, frisch aufgeschnittenem 

Schinken & Salami und mittelaltem Käse.  

 


