
 

 

Cadetto Trebbiano d’Abruzzo DOC 

 

 

 

 

 

Ertrag pro ha:  12t/ha    

Rebsorte (n): Trebbiano  

Erziehung: Pergola  

Ausbau: Ernte erfolgt per Hand im September; nach einer 

sogfältigen Selektion der Trauben erfolgt die 

Gärung bei 16 Grad temperaturkontrolliert und 

ein anschließender Ausbau im Edelstahl-Tank 

Daten:  

Alkohol: 12,5 % 

 

Beschreibung: Im Glas präsentiert sich der Wein Strohgelb, mit 

intensiven Aromen von weißen Blumen, 

exotischen Früchten wie Ananas und Papaya und 

angenehme Würze. Er hat einen mittleren Körper 

mit Noten von Zirrus und ebenfalls exotischen 

Früchten am Gaumen und einer angenehm 

eingebundener Säure. 

  

 


