SOAVE
SUPERIORE

DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA E GARANTITA

CORTE ADAMI

* SOAVE VERONA

SOAVE Superiore DOC

Lage:

Alter der Rebstécke:
Stockdichte:
Ausrichtung:

Boéden:

Rebsorte (n):

Ausbau:

Daten:
Alkohol:
Zucker:
Saure:

Beschreibung:

Eigene Lagen, Castelcerino-Huigel, in der Hohe
von 350m

40 Jahre

3.000 per Hektar

Sud-West

Anteile von Vulkangestein, Tuff
Garganega, Trebbiano di Soave

Nach einer spdten Lese, in der Regel Mitte
Oktober, werden die Trauben sehr sanft gepresst
und verbleiben fiir ca. 10-12 Stunden auf den
Schalen. Danach erfolgt die Garung unter
Temperaturkontrolle im Edelstahltank. Der Wein
bleibt flr ca. 30-35 Tagen auf der Hefe, bevor er
dann auf die Flasche gezogen wird.

13,50 %
3,00 gr/I
6,00 gr/I

Dies ist ein besonderer Soave!

Durch die ausschlieBliche Nutzung von
Edelstahltanks und der intensiven Selektion im
Weinberg entsteht eine extrem hohe Qualitat.
Ein Riserva aus Emotionen und Finesse! Intensiv
gelbe Farbe mit leicht goldenen Reflexen. Die
Aromen sind intensiv und ungewéhnlich:
tropische Friichte, getrocknete Blumen und
Ankldange von Mandeln. Der Wein ist sehr elegant
mit einer guten Struktur und einer langen
Prasenz am Gaumen. Er passt hervorragend zu
Gerichten mit frischen intensiven Krautern,
Pasta, Fischgerichten, Gerichten mit weiRem
Fleisch und mittelaltem Kase.



