
J A H R G A N G: 2019

S O R T E: Grüner Veltliner

R I E D E: Felser Schafflerberg

H E R K U N F T: Wagram

B O D E N A R T: 100% Lössboden

A L K O H O L: 14,0%vol

S Ä U R E: 5,2g/l

R E S T Z U C K E R: 4,3g/l

E R N T E Z E I T P U N K T: 4. & 15.Oktober 2019

E R H Ä L T L I C H E   G R Ö S S E N: 0,75l & 1,5l & 3,0l

L A G E R F Ä H I G K E I T: mehrere Jahrzehnte

P A S S T   Z U: dunklem Fleisch mit kräftigen Saucen, würzigem Käse, Alternative zum Rotwein

V I N I F I Z I E R U N G: reifste Veltlinertrauben aus der Riede Schafflerberg, 6-8h
Maischestandzeit, pneumatisch gepresst und mit natürlicher Hefe (Spontangärung)
vergoren, nach langsamer Vergärung und einiger Zeit auf der Vollhefe bis ins Frühjahr auf
der Feinhefe im Stahltank & gebrauchten 500l Holzfässern ausgereift

W E I N B E S C H R E I B U N G: Das Flaggschiff. Erster Weingarten, Familienerbe und historische
Essenz. Alte Reben verwurzelt auf mächtigem Lössboden. Saftig, tiefgründig & gelbfruchtig,
mit salziger Textur. Stets das Abbild von Terroir und Jahrgang.

B E W E R T U N G E N   &   A U S Z E I C H N U N G E N : * Gault & Millau Weinguide: 17 Punkte
* A la Carte Guide 2021: 94 Punkte
* Falstaff Weinguide 2020/2021: 93 Punkte


